
 
 

 

GAL ISC MADONIE – Misura 19 – sottomisura 19.2 – intervento 16.4 - “Sostegno alla cooperazione di filiera, sia orizzontale che verticale, per la 

creazione e lo sviluppo di filiere corte e mercati locali e sostegno ad attività promozionali a raggio locale connesse allo sviluppo delle filiere corte e 

dei mercati locali” – CUP F18H22000330009 

 

12/13 aprile 2025 – Resuttano-Caccamo-Castelbuono 

Programma Tour educational, mostra e convegno del Polo Aromatiche Madonie 

PROPOSTA EVENTO   
Sabato 12 aprile 2025 Tour educational presso Azienda Gangi Dante e Aromi di Mascarella  
 Ore 09.30 appuntamento alle porte del Comune di Resuttano  

Ore 10.00 – profumi, colori e piccanti sapori delle aromatiche Madonie  
Visita dell’azienda capofila del progetto – Gangi Dante - Resuttano (CL)  
La lavorazione artigianale delle aromatiche – i mazzetti profumati, gli oli ed i 
condimenti  
Ore 13.00 – pranzo tematico presso Feudo Tudia  
Ore 16.00 I profumi di Aromatica Mascarella a Caccamo  
Visita all’azienda, tour al Castello e degustazione di prodotti tipici e distillati con 
erbe aromatiche  

Domenica 13 aprile 2025  Tour educational presso Museo Francesco Minà Palumbo, Idimed e convegno a 
Castelbuono  

 Ore 09.00 visita guidata al museo Francesco Minà Palumbo 
Ore 10.00 inaugurazione della Mostra curata da Franco Toscano  
Ore10.30 Convegno Scientifico “Le aromatiche per la biodiversità, 
l’alimentazione, la salute e lo sviluppo del territorio” presso il Museo Francesco 
Minà Palumbo di Castelbuono  
Ore 10.30 – saluti istituzionali  
Ore 11.0 0 – area alimentazione, salute ed educazione 
Ore 13.00 Colazione di lavoro  
Ore 15.00 - area sviluppo del territorio, economia e turismo 
Ore 17.30 – chiusura dei lavori e buffè di degustazione 

13 aprile al 13 maggio    La mostra sarà presente al Museo e anche in occasione della Zagara di primavera 
– Orto Botanico UNIPA - “Aromatiche Madonie” Esposizione dei prodotti 
all’interno di uno stand dedicato  

Con il partenariato di Comune di Castelbuono, Associazione Naturalistica di Castelbuono, Unipa, Associazione Nazionale 
degli Erboristi, Associazione Cuochi e Pasticceri di Palermo.  

 

Mostra con vetrine e teche espositive  

PRODOTTI MOSTRA – CONVENZIONALI DA PROGETTO 
MAZZETTO - Origano a Rametti da gr. 25 ANFORA - Cond.per Carne da gr. 50  

MAZZETTO Alloro a rametti da gr. 25 ANFORA-Cond.per Pollo e Carni Panate da gr.50  

MAZZETTO ROSMARINO a rametti da gr. 25 ANFORA - Cond. Per Pesce da gr. 50  

 MAZZETTO SALVIA a rametti da gr. 25 ANFORA - Cond.per Pasta da gr. 50  

 MAZZETTO FINOCCHIETTO a ram. da gr.25 ANFORA - Cond.per Patate da gr. 50  

 MAZZETTO LAVANDA a ram. da gr.25 ANFORA - Cond. Bruschetta da gr. 50  

 MAZZETTO Timo a rametti da gr. 25 PEPERONCINO a Grappolo da gr.25/Anfora gr50  
 

PRODOTTI MOSTRA – SELVATICI – CARATTERISTICI DEL TERRITORIO  

A TITOLO ESEMPLIFICATIVO: … origano di montagna … diverse cultivar … menta …. Foto degli habitat di 
provenienza delle aromatiche …. Paesaggi suggestivi …. Piatti tipici   


